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VM50 - Multitemperatura
O modelo VM50 possui chave seletora 
com 10 posições, permitindo ajuste de 
temperatura entre 8 °C e -20 °C.

O produto sai de fábrica com o termosta-
to regulado na posição 10, indicado para 
alimentos congelados. Utilize o botão do 
termostato para adequar o desempenho 
do equipamento ao seu uso.

Notas:
As temperaturas internas do gabinete 
podem apresentar oscilações conforme as 
condições ambientais (temperatura externa
e umidade) do local de instalação.

O produto também pode apresentar variações de temperatura 
em seu interior, em função da disposição e da posição das 
cargas dentro do freezer.

Para mais informações sobre qual alimento armazenar em qual 
faixa de temperatura, consulte a tabela a seguir e a embalagem 
do produto que será armazenado.

• Para o primeiro abastecimento ou após o degelo total para limpeza do produto, siga os passos:
• Seu equipamento possui controle de temperatura regulado de fábrica. Se necessário, ajuste a 
temperatura conforme o capítulo “Controle de Temperatura”.
• Mantenha o produto funcionando por no mínimo 4 horas antes de abastecer com alimentos ou 
bebidas pela primeira vez.
• Respeite o limite do nível de carga indicado pelo adesivo no compartimento interno do produto.
• Distribua os alimentos e bebidas de forma a permitir a circulação de ar através dos mesmos.
• Por segurança, não exceda 50 kg por prateleira.

• Os modelos VM50 não são recomendados para conservação de sorvetes ou alimentos cuja textura é 
sensível a variações de temperatura. Para este uso, procure pelos freezers para sorvete da Linha 
Supreme (modelos VF28 e VF50).
• Nunca coloque alimentos aquecidos diretamente no interior do freezer.
• Em caso de falta de energia elétrica, evite abrir o produto para manter a conservação dos alimentos.
• Os produtos Metalfrio não são destinados à conservação de vacinas, medicamentos e derivados de 
sangue, uma vez que esses produtos requerem condições especí�cas de armazenagem.



Leite pasteurizado, iogurte, queijos frescos (minas, ricota),
creme de leite fresco, chantilly fresco, manteiga e requeijão.

Carnes (bovina, suína, frango), peixes frescos, frutos
do mar. Embutidos (salsichas e linguiças frescas) e
queijos nobres (brie, camembert). Sobremesas
refrigeradas e bolos confeitados.

Massa de pizza fresca, massa fresca recheada (ravioli,
capeletti). Pães artesanais e sobremesas refrigeradas.
Carnes maturadas, dry aging e wet aging.

Legumes pré-cozidos e laminados, polpas de frutas. 

Salgados (coxinhas, risoles, empadas). Batata frita,
polenta, nuggets, hambúrgueres e almôndegas.
Tortas e pizzas salgadas. Sobremesas congeladas
leves (mousse).

Pães congelados pré-assados ou crus. Pão de queijo
congelado. 

Posição 
Termostato

Faixa de 
temperatura

Alimentos e bebidas

3 3°C a -3°C

5 -2°C a -9°C

6 -5°C a -12°C

7 -7°C a -15°C

2 5°C a -1°C

4 0°C a -6°C

8 -10°C a -18°C

9 -11°C a -19°C

10 -12°C a -20°C

1 8°C a 2°C

Frutas e folhas refrigeradas.
Água, refrigerantes, energéticos, isotônicos, água de
coco, sucos, chás gelados, kombuchas, achocolatados, 
bebidas funcionais (whey, shakes).

Alimentos para conservação prolongada:
pratos congelados, carnes, legumes, alimentos
veganos, alimentos para dietas especiais (sem
glúten, sem lactose).










