SINATRA

.
e v [Fesce
___________________________ FRITTI Cruds, 2 Caene DiP
LINGUINE CON GAMBERI" E POMODORINI 3 22
FIORI DI ZUCCA - 10 TARTARE DI FILETTO DI MANZO + Beef Tartare 22 Spaghetti with Shrimps and cherry tomatoes (2.0
Pumpkins Flowers (.55 eqpolla caramellata e senape in grani’ (10)
CARCIOFI ERITTI Sotolio aziondda dgmoni 12 CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO- Beef Carpaccio 22 SPAGHETT] AGLIO. OLIO. PEPERONCING EBOTARGA+ 16
. . L ). i} Spaghetti with garlic. oil. chili pepper and bottarga (.20
Fried Artichoke by Agnoni Company Rucola e Parmigiano (1)
4 .
POLPETTE DI BOLLITO- Consaloaverde 12 Cruds Ao Peasce Casacee
Boiled Meatballs with green sauce (.3.1559
yster (1. 1 pz. N
OSTRICHE Oyster wio alr PAPPARDELLE AL RAGU . 18
c LA s s I c l GAMBERI ROSSI* Red Shrimps 1) 8 al pz. Pappardelle with meat sauce (1379
SCAMPI* Langoustine 2.0 8 al pz. CANNELLONI RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI 18
MELANZANE ALLA PARMIGIANA - 16 ’ . . I .
| Cannelloni filled with ricotta and spinaches .7
Eggplant Parmesan .57 ” v . % p
POLPETTE AL SUGO ~ ¢ pane tostato 16 W ece FUSILLONI AL PESTO E STRACCIATELLA 16
Tomato meatballs with foasted bread 15579 COCKTAIL DI GAMBERI® 18 Fusilloni with Pesto and stracciatella 1578
VITELLO TONNATO - 20 Shrimps’ Cocktail SPAGHETTI SCIUE SCIVE - 1a
Veal Tuna @0 BURRO E ALICI DEL CANTABRICO 18 Spaghetti with tomato sauce and basil )
con giardiniera Morgan Filetidiaceinghe del Mar Cantabrio Reserva
EUAISITB'EE'F ‘ . f’ L P Horgan 20 Butter and Cantabrian anchioves . .
of with / (135.7.9) and artisanal butter ;) ?8% W
FILETTO DI SALMONE E BURRO 20
Filletto di Salmone Coda Nera Riserva e burro artigianale FETTUCCINE CARCIOFI, GUANCIALE E PECORINDG. 18
Smoked salmon fillet and artsisanal butter .17 Fettuccine with artichokes. bacon and pecorino (1.2.1.9
DA L BA N c 0 TONNARELLI CACIO E PEPE 14
(pecorino cheese and pepper) (1.3.)
PROSCIUTTO IBERICO 188% 25 PRODOTTISOTT'OLIO AGNONI 16 TONNARELLIALLA AMATRICIANA - 15
100% Iberian Ham In oil products “Agnoni” (tomato sauce, bacon and pecorino cheese).3.7)
, . SPAGHETTI ALLA CARBONARA 15
PROSCIUTTO CRUDQ  #/Parma 24 mes/ 16 BRUSCHETTA CON 8 (eggs. bacon and pecorino cheese).5.7)
Parma Raw Ham 24 months STRACCIATELLA E POMODORINI
Bruschetta
TAGLIERE DI SALUMI 18 with burrata cheese. tomato and basil .7
Artisanal cured meats
GRAN ANTIPASTO SINATRA 26 ?é%rgag@
DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI 20 Di'salumi, formaggi' e sott'olio azienda “Agnont™
2.
Cheeses Tasting Great Sinatra Appetizer e
cured meats, cheeses and in oil products ;) UOVA AL TARTUFQ Zpgpe with tugle 18
TARTARE DI FILETTO DI MANZO -CON TARTUFO 28
?aq/ Tanitone with tugfle (10)
%Eééég%g CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO - CON TARTUFO 28
2iC i -
v Laene v Vaee FETTUCCINE AL TARTUFO Aadicaio wih gl 157 2
PETTO DI VITELLA ALLA FORNARA - 20 POLPO ROSTICCIATO" carciofi e bottarga 26 CARBONARA AL TARTUFO Cardonara with tugle (1-5.7 24
Con patate al forno (1.37.0.10 Gl Octipus with ntihokes and bottngas (11711
Rocsted Vool Breast with baked potitoes TAGLIATA DI CONTROFILETTO CON TARTUFO 38
FILETTO AL PEPE VERDE . 32 SALMONE SCOTTATO - 2 et Danih Boof i s
Bey Filtt sace 1.7) con insalata e maionese al lime 1.7
; ; FILETTO DI MANZO CON TARTUFO Zeoy Fitlt with tuge 42
STRACCETTI CON RUCOLA, S Sul i i el v nege
PARMIGIANGC E POMODORINI .7 18 GAMBERONI ALLA PIASTRA" 22
Beaf atro with nackel, panmesan and chovry lomalses Grilled Kiing Prawns (17)

)

TAGLIATA DISOVRACOSCIADIPOLLO 78 @%E@EE é
Cuitld Chicken (17
Servits con verdure grigliate
HAMBURGER

FILETTO DI MANZO DANESE 32

iNS A L AT E St con pataline foite” / Served with french; fuics Danish Beef Fillet
SINATRA BURGER. (.27 18 TAGLIATA DI CONTROFILETTO DIMANZO 28
(Carne di manzo, cheddar, pomodoro, insalata. Sliced Danish Beef
CAESAR SALAD 134 16 cetriolino e cipolla caramellata/ Beef. cheddar. S o ’
INSALATA DI FINGCCHI 12 tomalo, salad. pickled and caramelized onion PICANHA 24
ARANCE E OLIVE CHEESE BURGER~ 57 16

CLASSIC BURGER + 5 1
COPERTO 25  PANE 3 FOCACCIA 6

*prodotti congelati e/o surgelati. # prodotti di nostra produzione sottoposti a procedimento di abbattimento, secondo quanto previsto dalle normative vigenti




