
ANTIPASTI

SECONDI

PRIMI

Tagliere di salumi misti di Casa Levoni € 1 7 

Luccio in salsa con polenta (9) € 1 4

Coniglio in agrodolce con cipolle, € 1 4
crumble di mandorle e capperi essiccati (8) 

Tomino in pasta sfoglia  € 1 1
con miele, sesamo e lamponi (1, 3, 7, 11)

Millefoglie di melanzane grigliate con € 1 0
pomodoro, mozzarella, grana e origano (7) 

Capunsei della “Stangada”  € 1 1
con burro e salvia (1, 3, 7) 

Bigoli al torchio con sardelle € 1 2
e pangrattato al nero di seppia (1, 4, 9) 

Tortelli di zucca con salsiccia (1, 3, 7, 10) € 1 3

Maccheroncini al sugo d’anatra (1, 3, 7, 9) € 1 3

Tagliatelle con ragù di cervo € 1 5
e polvere di mirtilli (1, 9) 

Bigoli al torchio con aglio nero € 1 5
e battuta di Angus (1, 10) 

Guanciale di maiale brasato (9) € 1 4

Lumache alle verdure (9) € 1 4

Petto d’anatra cotto a bassa temperatura, € 1 5
il suo fondo e lamponi (9)

Quaglia ripiena avvolta con pancetta € 1 3

Polpo scottato, pappa al pomodoro, € 1 6
ricotta di bufala e olio al prezzemolo (1, 7) 

D O L C I  D I  P R O D U Z I O N E  A R T I G I A N A L E

€ 5

STANGADA STEAK
la nostra selezione di carni

Menu degustazione €25
bevande escluse        min. 2 persone

Selezione salumi misti Casa Levoni
Capunsei eTortelli di zucca “della Stangada” 

Guanciale di maiale o la disponibilità del giorno
...e per finire dolce della casa

CONTORNI MISTI € 4

COPERTO  € 2

Tagliata di manzo € 1 5

Costata di manzo      € 5 l’etto

Costata di Black Angus € 5,5 l’etto
(pezzi da 0,9-1,4 kg)

tutte le carni sono accompagnate da patate al forno


