ANTIPASTI

Tagliere di salumi misti di Casa Levoni
Luccio in salsa con po|en’ro (9)

Conig|io in ogrodo|ce con cipo||e,
crumble di mandorle e capperi essiccati (8)

Tomino in pasta sfog|io
con miele, sesamo e lamponi (1, 3,7, 1)

Mi”efoghe di melanzane griglio’re con
pomodoro, mozzore”o, grana e origano (7)

PRIMI

Capunsei della “Stangada’
con burro e salvia @, 3,7)

Bigo|i al torchio con sardelle
e pangrattato al nero di seppia @, 4,9)

Tortelli di zucca con salsiccia ¢, 3,7,10)
Maccheroncini al sugo d'anatra @, 3,7,9)

Tog|iofe||e con ragu di cervo
e polvere di mirtilli ¢,9)

Bigoli al torchio con aglio nero
e battuta di Angus (1,10)

SECONDI

Guanciale di maiale brasato (9)
Lumache alle verdure (9)

Petto d'anatra cotto a bassa temperatura,
il suo fondo e |om|ooni (9)

Quaglia ripiena avvolta con pancetta

Po|po scottato, pappa al pomodoro,
ricotta di bufala e olio al prezzemo|o (1,7)
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STANGADA STEAK

la nostra selezione di carni

Tagliata di manzo €15
Costata di manzo € 5 |etto
Costata di Black Angus € 5,5 l'etto

(pezzi da 0,9-1,4 kg)

tutte le carni sono accompagnate da patate al forno

CONTORNI MISTI € 4

MENU DEGUSTAZIONE €25

bevande escluse min. 2 persone

Selezione salumi misti Casa Levoni
Capunsei eTortelli di zucca “della Stangada”
Guanciale di maiale o la disponibilita del giorno

..e per finire dolce della casa
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