
 

 

 

La Nostra Storia: 

Eravamo sei sconosciuti. 
Sei anime diverse, arrivate a Londra con una valigia piena di speranze e un sogno comune: 
costruirci un futuro. 

Non ci conoscevamo, venivamo da angoli diversi della stessa terra, ma qualcosa — il destino, 
forse — ha deciso di farci incontrare. 
Un giorno qualunque ci ritrovammo tutti nello stesso ristorante, a servire piatti che non 
parlavano la nostra lingua ma ci insegnavano a parlare quella della dedizione, del sacrificio, 
della passione. 

Giorno dopo giorno, tra i turni infiniti, siamo diventati una famiglia. 
Diversi per carattere, gusti, storie… ma uniti da un sogno che ci bruciava dentro: tornare a 
casa e aprire qualcosa di nostro, nella nostra amata e odiata Patria. 

Abbiamo faticato. Abbiamo sognato. Abbiamo aspettato. 
E oggi, quasi non ci crediamo ancora, possiamo finalmente dire: ce l’abbiamo fatta. 

È così che nasce Taglieri & Bicchieri. 
Non è solo un ristorante. È un ritorno, un abbraccio, un omaggio alla nostra infanzia, ai 
profumi della cucina di mamma, ai prodotti della nostra terra. 

Quindi, signore e signori, mettetevi comodi. 
Siate pronti per un viaggio culinario tra sapori autentici e ricordi lontani. 
E se chiudete gli occhi ad ogni boccone… forse, anche voi, per un attimo, vi sentirete a casa, 
nella nostra Napoli. 

Benvenuti da Taglieri & Bicchieri. 

 

 

 

  



 

ANTIPASTI DI MARE: 

 

IL CRUDO DI MARE: (4-5-7-8)       €26.00 

scampi, gamberi*, mazzancolle*, tonno sashimi, tartare di pesce spada, 

ostriche e dressing alla soia 

 

MOSCARDINI ALLA LUCIANA: (5-9-13)    €13.00 

Serviti con pane tostato ed olio all’aglio 

 

POLPO & PATATE:  (5-13)       €14.00 

con fonduta di grana e pomodori confit 

 

SALMONE MARINATO:          (3-5-9-13)                    €13.00 

con barbabietola e gin, crème fraiche e crostini di pane alle erbe 

TARTARE DI TONNO:     (3-5)                              €15.00 

crema di burrata al limone, avocado e chips di riso 

 

COVACCINI: 

COVACCINO ALL’OLIO:  (9)       €4.50 

Focaccia pizza, con olio e sale 

FOCACCIA ALL’AgLIO: (9)       €5.50 

Covaccino macchiato al pomodoro, aglio 

FOCACCIA STELLA:  (3-9                                                                       €10.00   

Covaccino con rucola, bocconcini di mozzarella, stracciatella, 

pomodori secchi e pesto di basilico 

 



ANTIPASTI DI TERRA: 

TAgLIERE FRITTO: (3-9-12-13-14)                   €16.00 

montanare: pomodoro, grana e basilico – amatriciana e pecorino 

arancini al ragù alla bolognese 

crocchè con provola e pepe  

frittatina alla besciamella, carne macinata di vitello e piselli 

 

TAgLIERE DI SALUMI & FORMAggI: (2-3-9)                €18.00 

Tagliere misto di salumi e formaggi  

 

PARMIgIANA DI MELANzANE (3-9-13)                   €9.00 

servita con salsa alla provola affumicata e olio al basilico 

 

FLAN DI zUCCA: (2-3-14)                                                                €9.00 

Con crema di grana padano e semi di zucca tostati 

 

POLPETTE AL SUgO:  (3-9-14)                             €9.00 

Con crema al pecorino e basilico  

 

A’ FIgLIATA:  (disponibile solo nel weekend) (3-9)                                               €25.00 

 

figliata da 500gr, servita con covaccino  e cubetti di crudo sott’olio 

 

 

 

 

 

 



PRIMI PIATTI DI MARE: 

 

SCIALATIELLI AI FRUTTI DI MARE: (4-8-9)                               €16.00 

Cozze, vongole, gamberi* e scampi.  

 

LINgUINE ALLE VONgOLE VERACI:       (4-9)                €16.00 

 

PICI AL RAgù DI POLPO: (3-5-9-14)                                                                              €16.00 

ragù di polpo alla puttanesca, con olive nere e capperi di Pantelleria 

 

RAVIOLI DI CERNIA E PISTACChI:         (2-5-9-14)                   €17.00    

con datterino giallo, gamberi e granella di pistacchi.                                  

  

gNOCChI DI PATATE: (3-4-9-13)                                                                  €15.00 

con cozze, pomodorini confit, scaglie di pecorino e pane tostato  

DALLA TERRA:   

 

PASTA PATATE & PROVOLA: (3-9-12)                                           €15.00                                    

Pasta mista con patate e provola  

 

RIgATONI ALLA gENOVESE: (3-9-12-13)                                         €15.00                         

Ragù bianco con cipolle, carote, pepe, carne di manzo e pecorino 

 

PACChERI AL RAgù NAPOLETANO: (3-9-12-13)                 €16.00 

Ragù cotto con salsiccia di maiale, costine di maiale, braciola di 

vitello, pezzettoni di vitello serviti con ricotta e basilico 

 

RISOTTO ALLA zUCCA: (2-3-12)                                                                  €16.50    

con crema al gorgonzola e noci tostate 

 

TAgLIATELLA AI PORCINI: (2-9)                                                              €17.00 

funghi porcini, salsiccia al finocchietto e castagne  



 

SECONDI PIATTI DI MARE:    

 

gRIgLIATA MISTA DI PESCE:   (5-8)                              €22.00 

Salmone, tonno, pesce spada e gambero.        

 

TATAkI DI PESCE SPADA: (3-5-6)                                                  €18.00                                             

Servito con porro grigliato e fonduta di bufala  

 

FRITTURA DI CALAMARI*, gAMbERI E ALICI                 €20.00 

(5-8-9) 

 

POLPO ALLA gRIgLIA  (5)                                    €20.00 

servito con scarole brasate alla napoletana e polvere di olive nere 

 

DALLA TERRA:  

 

TAgLIATA DI VITELLO      (3-12-13)                                 €20.00                                         

servita con rucola, scaglie di grana e salsa al vino rosso  

 

PANCIA DI MAIALE bRASATO:  (3-12-13)                               €18.00                                                                               

SERVITO CON SPINACI IN PADELLA, SALSA ALLA MELA VERDE, SALSA ALLA CIPOLLA 

ROSSA 

 

PETTO DI POLLO CbT:    (13)                                        €18.00  

 petto di pollo cotto a bassa temperatura avvolto nel prosciutto 

crudo e salvia, servito con fagiolini e salsa al timo. 

 

 

 



CONTORNI: 
 

• PATATE AL FORNO        €4.50 

 

• PATATINE FRITTE                                                 €4.50 

 

• SPINACI SALTATI                                                  €5.00 

 

• VERDURE ALLA gRIgLIA                                      €5.00 

 

Melanzane, zucchine e peperoni  

 

• INSALATA MISTA:        €4.50 

insalata, rucola, pomodorini confit, cipolla agrodolce,   crema di 

avocado 

 

• SCAROLA bRASATA:                €5.00 

acciughe, capperi, olive e pinoli 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



LE NOSTRE PIzzE: 

 

LE TRADIzIONALI: 

MARghERITA: (3-9)                                                 €7.50    

Pomodoro san Marzano DOP, fior di latte, olio EVO, basilico e 

parmigiano.  

MARINARA: (9)                                                                                             €7.00    

Pomodoro san Marzano DOP, aglio, origano, olio EVO e basilico. 

PROVOLA E PEPE: (3-9)                                                  €8.00   

Pomodoro san Marzano DOP, provola di Agerola, parmigiano, olio EVO, 

pepe e basilico. 

COSACCA:   (3-9)                                                                               €8.00 

POMODORO SAN MARZANO DOP, SCAGLIE DI PECORINO, OLIO E BASILICO. 

    

LE CLASSIChE:   

  

VERACE: (3-9)                                                                €11.00                                                                    

Pomodoro san Marzano DOP, mozzarella di bufala campana DOP, 

parmigiano, olio EVO e basilico. 

DIAVOLA: (3-9)                                                            €10.00                                                                     

Pomodoro san Marzano, parmigiano, fior di latte, spianata piccante, 

olio EVO e basilico. 

CAPRICCIOSA: (3-9-13)                                                    €10.00 

Pomodoro san Marzano, fior di latte, parmigiano, carciofi, olive nere, 

prosciutto cotto, funghi champignon, olio EVO e basilico. 

 

SAN DANIELE: (3-9-13)                       €10.00 

MARGHERITA CON PROSCIUTTO CRUDO. 

 



NAPOLETANA: (3-5-9-13)                €9.00 

Pomodoro san Marzano, fior di latte, aglio, origano, acciughe Cetara, 

olio EVO e basilico. 

bUFALA & PARMA: (3-9-13)                                             €13.50 

Pomodoro san Marzano, mozzarella di Bufala campana DOP, 

parmigiano, basilico, PROSCIUTTO CRUDO IN USCITa. 

VERDURETTA:  (3-9)              €10.00 

Pomodoro san Marzano, peperoni, zucchine e melanzane fritte, fior di 

latte, parmigiano, olio EVO e basilico. 

gIALLA PROVOLA E ‘NDUJA: (3-9-13)                              €12.00 

Scottata di datterino giallo, ‘nduja di spilinga, provola di Agerola, 

parmigiano, olio EVO e basilico. 

PROSCIUTTO & FUNghI: (3-9-13)                                     €9.00 

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON, BASILICO 

E OLIO evo. 

AMATRICIANA: (3-9)                     €10.00 

Sugo tradizionale all'amatriciana, fior di latte, pepe nero macinato, basilico, olio EVO, 

scaglie di pecorino bagnolese dell'Irpinia. 

PARMIgIANA: (3-9-13)                                                    €11.00 

Pomodoro cotto, provola di Agerola, parmigiana di melanzane, pepe, 

olio EVO, parmigiano, basilico e scaglie di Grana.  

TONNO & CIPOLLA: (3-5-9-13)                                           €9.00 

Pomodoro san Marzano, tonno, cipolle, fior di latte, olio EVO e 

basilico. 

MAIALONA: (3-9-13)                                                       €12.00 

Pomodoro san Marzano, prosciutto cotto, salsiccia, spianata piccante, 

wurstel, fior di latte, olio EVO e basilico. 

 

REgINETTA: (3-9)                €13.00 

pomodoro SAN MARZANO, cornicione ripieno di ricotta, SCAGLIE DI 

PECORINO, BOCCONCINI DI BUFALA, PESTO al BASILICO ED OLIO EVO. 

 



LE bIANChE:  

VENTURA: (3-9-13)                                                         €12.00 

Base fior di latte, parmigiano, rucola, scaglie di grana, prosciutto 

crudo di Parma, olio EVO e basilico. 

5 FORMAggI: (3-9)                                                       €10.00 

Provola di Agerola, Caprino, Pecorino Bagnolese, crema di 

Gorgonzola, fior di panna, olio EVO e basilico. 

SALSICCIA E FRIARIELLI: (3-9-13)                                     €13.00 

Provola di Agerola, friarielli saltati in aglio, olio e peperoncino, 

salsiccia, olio EVO e basilico. 

WURSTEL & PATATINE: (3-9-13)                                      €10.00 

Fior di panna, fior di latte, parmigiano, wurstel, olio EVO, patatine fritte 

e basilico.  

CROCChÈ’: (3-9-13)                                                         €12.00 

Fior di panna, PROSCIUTTO COTTO, fior di latte, crocchè di patate, 

parmigiano, olio EVO e basilico 

 

I RIPIENI:  

CALzONE CLASSICO AL FORNO: (3-9)                                €11.00 

Ricotta, salame Napoli, pepe, pomodoro, provola di Agerola, parmigiano, 

olio EVO e basilico. 

CALzONE:   (3-9)                                                         €10.00 

FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI.    

CICCIOLE FRITTA: (3-9)                                                     €11.00 

Ricotta, cicoli Napoletani, fior di latte, parmigiano, pepe, pomodoro e 

basilico. 

 

SCIANTOSA: (2-3-9-13)                                                     €12.00 

Calzone fritto ripieno con scarole, capperi, acciughe, pinoli, olive nere 

e fior di latte. 



I NOSTRI PANUOzzI: 

SCUgNIzzO: (3-9)         €13.00 

porchetta Ariccia, patate al forno, fior di latte d’agerola 

CAFONE: (3-9-13)         €13.00 

salsiccia, friarielli e provola 

SqUARCIONE: (3-9-13-14)         €13.00 

Parmigiana di melanzane, polpette al sugo e provola  

 

LE SPECIALI: 

SANT’ ILARIA: (3-9-14)         €14.00 

finto ragù, polpette al sugo, provola, ciuffi di ricotta, pepe, pecorino in 

scaglie  

SAN gIUSEPPE: (3-9-13)         €14.00 

CREMA DI PEPERONI PICCANTE, FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, SALSICCIA, BASILICO 

SAN CIRO: (3-9-12)         €14.00 

montanara fritta e ripassata in forno con ragù napoletano, ciuffi di 

ricotta, pepe, grana in scaglie, basilico 

SAN MATTIA: (2-3-5-9-13)         €14.00 

SCOTTATA DI POMODORINO GIALLO, FIOR DI LATTE, OLIVE NERE, CAPPERI, 

ACCHIUGHE, AGLIO, STRACCIATELLA, TARALLO NAPOLETANO E POMODORI SECCHI 

SAN gIONAThAN: (3-9)         €15.00 

crema di porcini, funghi champignon, fior di latte, olio al tartufo, 

burrata 

SANT’ENRICO: (3-9-13)         €15.00 

PIZZA 3 GUSTI: SALSICCIA E FRIARIELLI- GIALLA PROVOLA E ‘NDUJA- provola e 

pepe.  

 



 AggIUNTE: 

GLUTEN FREE                         €1.50                          PROSCIUTTO CRUDO              €2.50 

STRACCIATELLA                     €1.50                         PROSCIUTTO COTTO                 €1.50 

BURRATA PUGLIESE               €2.50                         SPIANATA PICCANTE                  €1.50 

MOZZARELLA DI BUFALA     €2.50                           SALSICCIA                                €2.00 

BOCCONCINI DI BUFALA      €2.50                          porchetta                             €2.50        

FIOR DI LATTE                        €1.50                          ‘NDUJA                                       €2.00 

RICOTTA                                 €1.50                          ACCIUGHE                                 €1.50 

SCAGLIE DI PECORINO          €2.00                          TONNO                                      €1.50 

Olio al tartufo                  €1.50                          pomodoro                            €0.50 

GORGONZOLA                       €1.50                          WURSTEL                                   €1.50 

SCAGLIE DI GRANA                €1.50                          SALAME NAPOLI                        €2.00 

 Friarielli                              €1.50                          CICOLI DI MAIALE                    €2.00 

CORNICIONE RIPIENO          €2.00                          crema di peperoni                €1.50 

ZUCCHINE                              €1.00                           PESTO di basilico                   €1.00 

MELANZANE                           €1.00                           POMODORI SECCHI                 €1.50 

PEPERONI                                €1.00                          CIPOLLA                                     €1.00 

RUCOLA                                  €1.00                          PARMIGIANA                            €2.00 

POMODORINO GIALLO          €2.00                         pomodorini             €2.00 

FUNGHI                                    €1.00                          patatine fritte                     €2.00 

CARCIOFI                                 €1.50                         OLIVE                                         €1.00  

AGLIO                                       €0.50                        capperi                                    €0.50 



DESSERTS: 

 

• Tiramisù (3-9-14)                 €7.00 

 

• Babà NAPOLETANO* al rum (2-9-14)                          €7.00 

 

• Sefardita con gelato al mandarino (3-14)                     €7.00 

 

Torta di farina di mandorle e arance, servita con sorbetto al 

mandarino 

 

• Tortino al cuore caldo al cioccolato     (3-9)                     €7.00 

 

Servito con frutti bosco  

 

• Pastiera napoletana  (3-9-14)                                          €7.00 

 

Pasta frolla, ricotta, grano e aromi 

 

• Torta al cioccolato e nocciole (2-7)                     €7.00 

 

• Gelato:  (3-9)                                   €2.00 

1 pallina di gelato a scelta tra: 

vaniglia, fragola, cioccolato, sorbetto a limone, sorbetto al 

mandarino. 

 

 

• Affogato al caffè: (3-9)                        €7.00 

Gelato alla vaniglia, panna montata, caffè  

 

 

 

 

 

 

  



CAFFÈ  

 

Caffè          €2.00 

caffè deca                  €2.00 

cappuccino                  €2.50 

orzo          €2.50 

ginseng         €2.50 

 

DIgESTIVI:                 €3.00 

Limoncello, meloncello, liquirizia, crema di                                                  

pistacchio, crema di limoncello  

AMARI:            €4.00 

amaro tosco, antico amaro delle terme, montenegro,  

fernet branca 

gRAPPE:             €4.00 

GRAPPA BARRICATA, GRAPPA BIANCA 

  

 

 

 

*COPERTO:           2.50€ 

I prodotti contrassegnati con il simbolo * potrebbero essere surgelati in caso di indisponibilità di 

quelli freschi   



bEVANDE: 

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 0.75      € 2.50 

BIBITE IN BOTTIGLIA 33CL                         € 3.00 

PEPSI ALLA SPINA PICCOLA 0.20              € 2.50 

PEPSI ALLA SPINA MEDIO 0.40      € 4.00 

 

bIRRE ALLA SPINA: 

stella artois alla spina 0.20     € 3.00 

stella artois alla spina 0.40     € 5.50 

leffe rossa alla spina 0.20      € 3.50 

leffe rossa alla spina 0.40      € 6.00 

IN bOTTIgLIA: 

ICHNUSA NON FILTRATA 33CL              €3.50 

LEFFE BLONDE 33CL                €4.00 

WEISSE 50CL        €7.00  

     

COCkTAILS: 

aperol spritz        € 7.00 

campari spritz        € 7.00 

LIMONCELLO SPRITZ       € 7.00 

hugo spritz                 € 7.00 

gin tonic/lemon                € 7.00 

negroni                  € 7.00 

moijto                   € 7.00 

RUM & COCA                 € 7.00 

Meloncello sour                                                                   €7.00 

 

  



 

 

ALLERgENI PRESENTI: 

 

1 Arachidi  & derivati 

2 Frutta a guscio 

3 Latte & derivati 

4 Molluschi 

5 Pesce 

6 Sesamo 

7 Soia 

8 Crostacei 

9 Glutine 

10 Lupini 

11 Senape 

12 Sedano 

13 Anidride solforosa e solfiti 

14 Uova & derivati 
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